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P21 v fx  Establecer|os componentes generales del proyecto aimplementar, teniendo en cuenta la estructura planteada v
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ACTIWIDADES DESARROLLO
4/3/2023|LUMES
6 DUITAMA CEDEAGRO DESARROLLO CURRICULAR ACTIVIDADES DESARROLLO CURRICULAR CURRICULAR
ACTIWIDADES DESARROLLO
47442023 |MARTES
7 DUITAMA CEDEAGRO DESARROLLO CURRICULAR ACTIVIDADES DESARROLLO CURRICULAR CURRICULAR
ACTIWIDADES DESARROLLO
4/5/2023|MIERCOLES
g DUITAMA CEDEAGRO DESARROLLD CURRICULAR ACTIVIDADES DESARROLLO CURRICULAR CURRICULAR
ACTIWVIDADES DESARROLLO
4/10/2023[LUNES
9 DUITARMA, CEDEAGRO DESARROLLD CURRICULAR ACTIVIDADES DESARROLLO CURRICULAR CURRICULAR
Alistar elementos e insumos
requeridos para los procesos
4/11/2073|MARTES Aplicar.la .Iegislacién vigente eh eINnDrmaI de higienizacié.n, sggL’m
procedimiento de |a planta. (Disefar el programas de limpieza y
reglamento de ingresa y comportamiento desinfeccian y narmatividad
10 PUERTO BOY4ILE. JOSE ANTONIO GALAN [AGROINDUSTRIA ALIMENTARLA [DECIMO | 2740599 dentro de |a planta) yigente, -

» = LUZ CATHERINE - - - - _ - ROMULC C.  CARLOS CAMARGO  MAYERLIN +

2 Buscar [&lE + Q)

Archiva Inicic Insertar Dibiujo Disefio de pagina Férmulas Datos Rewizar Wista Automatizar Ayuda

A Comentarios =" Ponerse al dia £ Edicién ~

v By ¥ N v ov Av o | Sv[B] 8 commorv e o] $v @ 8 @y Bv B B Ty v OB | B -

iz - Ji  Revisarlas condiciones técnicas & higiénicas de equipos, utensilios & instalaciones para el desarrollo de procesos térmicos de acuerdo con los procedimientos establecidos por la empresa y |a normatividad ~
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Alistar elementos e insumos -
requeridos paral 0s procesos

/11, /2073 | AT ES Apll[ar.la I egislacion vigente Elr1 Elmnnrmal de higienizad |:fn, s.Egun
procedimientode |aplanta. (Disefiar el programas de lirmpiezay
reglamnentode ingresoy compaortamiento desinfeccidn y normatividad

10 PUERTO BOY4I.E. JOSEANTONIO GALAN |AGROINDUSTRIAALMENTARIA [DECIMO | 27405599 dentrode laplanta) vigente.

Alistar el ementos e insumos
requeridos paral os procesos

a & plicar 13| egislacidn vigente en el normal de higienizad éh, segn
4, 25| MIERCOLES o . A
PG proceditniento de |a planta. (Disefiar el prograrmas de lirnpiezay
reglamentode ingresoy comportamiento desinfeccidn v normatividad
11 PLERTO BOYALE. JOSE ANTOMIO GALAN |AGROIMDUSTRIA AL MENTARIA |DECIMO | 2740599 dentrode |a planta) wigente.

Revisar las condiciones
técnicas e higiénicas de
equipos, utensilios e
instalaciones para el

4713 /2023| JUEVE S Realizar |as practicas parala obtend dn de desarrollode procesos
productos alimenticio s de |as diferentes térricos de acuerda con los
lineas tecnoldgices (Lactens, carnicos, fruvery | procedimientos establecidos
panaderisg) ; cumpliendo con |3 normatividad | por laempresay |3

12 TIBAMNAS |E GUSTAY D ROMERD HERM) AGROIMDUSTRES A LU MENTARLS |OMCE 203250 vigentey seguridad industrial. hormatividad vigente.

Revisar las condiciones
Térnirac & higidniras de
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oz - fr Revisarlas condiciones técnicas e higiénicas de equipos, utensilios e instalaciones para el desarrallo de procesos térmicos de acuerdo con los procedimientos establecidos por la empresay la normatividad
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téchicas e higignicas de
equipos, utensilios e
instalaciones parael
4/13/2023 | ILEVES Realizar |las practicas parala obtend on de desarroll ode procesos
productos alimenticios de |as diferentes térmicos de acuerdn con los
lineas tecnoldgicas (Lacteos carnicos, fruvery | procedimientos esteblecidos
panaderig ; cumpliendo con lanormatividad | por laempresay la
12 TIBAN, IE GLISTAY O ROMERD HERM{AGROINDUSTRIA AL MENTARLA JONCE | 2503280 vigentey seguridad industrial. nornatividad vigente.
Revisar las candiciones
técnicas e higignicas de
equipos, utensilios e
instalaciones para el
4/14/2023| YIERNES Realizar |as précticas paralaobtenddn de desarrallode procesas
productos alimenticios de |as diferentes térmicos de acuerda con los
lineas tecnoldgices (Lacteos, canicos, fruvery | procedimientos estalecdos
paader( ; cumpliendo con lanarmatividad | por laempresay la
13 ZETAOUIRA |IE S4M JOSE DE L& FLORI D4 | 4GROINDUSTRIA ALUMENTARIA [ONCE | 2495850 vigentey seguridad industrial. naormatiidad vigente.
& plicar |a | egislacian vigente en el normal Aplicarprotomlos de
4,17/2023| LUNES procedimientode laplanta. (Disefiar & higiene personal, de acuerdo
regamentade ingresoy comportamiento N narr atlidad vigente v
14 TIBANA, IE GLISTAY 0 ROMERD HERM| AGROINDUSTRIA AL MENTARLA |DECIND | 2752774 dentrode laplarta) pol fticas de |3 empresa.
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